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MO - SA 11:30 - 22:00 44135 DORTMUND
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jeweils 8 Stk.

Lachs
Salmon

Lachs gekocht

Salmon

Lachs, Avocado
Salmon

Thunfisch

Tuna

Thunfisch (gekocht)

Tuna (cooked)

gekochte Garnelen, Avocado
Shrimp (cooked), Avocado

SiiBwasseraal, Gurke
freshwater Eel, Cucumber

Avocado

Gurke

Cucumber

Mango
Mango

Rucola, Frischkase
Arugula, Cream Cheese

Paprika
Bell Pepper

4.00

4.00

4.50

4.50

4.50

5.00

4.50

3.70

3.70

3,70

3.70

3.70
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jeweils 2 Stk.

Lachs
Salmon

Thunfisch

Tuna

gekochte Garnelen
Shrimp (cooked)

SiiBwasseraal
freshwater Eel

flambierter Lachs, Avocado
Salmon (flambéed)

flambierter Thunfisch, Avocado

Tuna (flambéed)

Butterfisch
Butterfish

Avocado

Omelett
Omelet

4.50

5.00

4.50

4.50

5.00

5.50

4.50

3.50

3.50

VEGETARISCH

VEGAN

SCHARF
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)

jeweils 8 Stk.

Lachs, Avocado, Gurken, Tobiko (Fischrogen) 990 ad

Salmon, Avocado, Cucumber, Tobiko (flying fish roe) 1690 d
Lachs, Seetang auf Rettichbett. Auf Wunsch flambiert

Lachs gekocht, Sesam, Avocado, Schnittlauch 9.90 adk Salmon, Seaweed on Radish. Flambéed on request

Salmon (cooked), Sesame, Avocado, Chives

Lachs, Sesam, Rucola, Frischkase, Tobiko (Fischrogen) 990 adk

Salmon, Sesame, Arugula, Cream cheese, Tobiko (flying fish roe)

i . o 15.90 d

Thunfisch, Gurke, Schnittlauch, Sesam, Tobiko (Fischrogen) 9.90  a,dk Thunfisch, Seetang auf Rettichbett. Auf Wunsch kurz gegrillt

Tuna, Cucumber, Chives, Sesame, Tobiko (flying fish roe) Tuna Seawn;ed on Radish. Flambéed on request

Thunfisch (gekocht), Gurke, Schnittlauch, Sesam 990 adk

Tuna (cooked), Cucumber, Chives, Sesame

> Surimi, Avocado, Gurke, Sesam, Tobiko (Fischrogen) 8.90 abdk

Surimi, Avocado, Cucumber, Sesame, Tobiko (flying fish roe) 1490 d
Gegrillter Butterfisch, Seetang auf Rettichbett
grilled Butterfish, Seaweed on Radish

Garnelen, Avocado, Sesam, 8.90 abdk

Shrimp, Avocado, Sesame

Tempura Garnelen, Avocado, Gurke, Sesam, Tobiko 990 abk

Tempura Shrimp, Avocado, Cucumber, Sesame, Tobiko

R _ 16.90 db

Teriyaki Hiihnchenfleisch, Gurken, Sesam 990  ak Butterfisch, Lachs, Thunfisch, frittierte Garnelen, Sushi Reis, Salat

Teriyaki Chicken, Cucumber, Sesame Butterfish, Salmon, Tuna, fried Shrimps on Sushi Rice, Salad

Rucola, Avocado, Gurke, Sesam 890 ak

Arugula, Avocado, Cucumber, Sesame

VEGETARISCH VEGAN SCHARF VEGETARISCH VEGAN SCHARF
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jeweils 8 Stk.

In: Frittierte Lauchzwiebeln, Paprika
Out: Flambierter Lachs, CocktailsoBe, TeriyakisoBe

In: fried Spring Onions, Bell Pepper
Out: flamheed Salmon, Cocktail Sauce, Teriyaki Sauce

In: Frittierte Garnelen, Gurken, Avocado, Frischkase
Out: Flambierter Lachs, CocktailsoBe, TeriyakisoBe

In: fried Shrimps, Cucumber, Avocado, Cream Cheese
Out: flamheed Salmon, Cocktail Sauce, Teriyaki Sauce

In: gegrillter White Tuna, Frischkase, Rucola, Gurke
Out: Lachs, Thunfisch & Avocado

In: grilled White Tuna, Cream Cheese, Arugula, Cucumber
Out: Salmon, Tuna, Avocado

In: gegrillter Butterfisch, Avocado, Gurke, Tobiko (Fischroggen)
Out: Flambierter Thunfisch, Guacamole, Schnittlauch, Ong Bui SoBe

In: grilled Butterfish, Avocado, Cucumber, Tobiko (flying fish roe)
Out: flamhéed Salmon, Guacamole, Chives, Ong Bui Sauce

12.50

12.50

12.50

12.50

jeweils 8 Stk.

a,dhbkc

a,dbkc

a,dhkc

a,dbkc

In: Frittierte Garnelen, gegrillter Lachs, Gurke, Avocado
Out: Flambierter Butterfisch, Frischkase

In: fried Shrimps, flambéed Salmon, Cucumber, Avocado
Out: flambéed Butterfish, Cream Cheese

In: Frittierte Garnelen, Lachs, Gurke, Rucola
Out: flambiertes Rindfleisch und Frischkase

In: fried Shrimps, Salmon, Cucumber, Arugula
Out: flambéed Beef, Cream Cheese

In: Frittierte Garnelen, gegrillter Lachs, Frischkéase, Gurken, Schnittlauch
Out: SiiBwasseraal, Guacamole, Ong Bui Sofle

In: fried Shrimps, grilled Salmon, Cream Cheese, Cucumber, Chives
Out: freshwater Eel, Guacamole, Ong Bui Sauce

In: Gegrillter Lachs, gegrillte Lauchzwiebeln, Guacamole, Gurke
Out: Gedampfte Garnelen, Avocado, Reispapier, SesamsoBe, Ong Bui Sofe

In: grilled Salmon, grilled Spring Onions, Guacamole, Cucumber
Out: steamed Shrimps, Avocado, Ricepaper, Sesame Sauce, Ong Bui Sauce

12.50

12.50

12.50

12.50

a,d,bk.c

a,d,bk.c

a,d,bk.c

a,d,bk.c

VEGETARISCH VEGAN
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jeweils 8 Stk.

1250 a,dbk.c

In: Frittierte Garnelen, Gurke, Avocado, Rucola
Out: Thunfisch, Garnelen, Lachs, OngBui SoBe

In: fried Shrimps, Cucumber, Avocado, Arugula
Out: Tuna, Shrimps, Salmon, OngBui Sauce

12.50
In: Paprika, Avocado, Gurken, Mango
Out: Rote Beete
In: Bell Pepper, Avocado, Cucumber, Mango
Out: Beetroot
12.00 ak

In: Gebackene Lauchzwiebeln, Gurke, Rucola, Mango
Out: Avocado

In: baked Spring Onions, Cucumber, Arugula, Mango
Out: Avocado

VEGETARISCH VEGAN

speisekarte_indd_ueberarbeitet.indd 10-11

SCHARF

jeweils 8 Stk.

1200 ak
In: Griiner Spargel, frittierte Avocado, Gurke, Frischkase
Out: Mango
In: green Asparagus, fried Avocado, Cucumber, Cream Cheese
Out: Mango
1250 ak

In: Paprika, Gurke, Avocado, Frischkase, Rucola
Out: Rote Bete

In: Bell Pepper, Cucumber, Avocado, Cream Cheese, Arugula
Out: Beetroot

12.90 a,d,bk.c

Lassen Sie sich iiberraschen ;)
Get surprised ;)

VEGETARISCH VEGAN SCHARF

04.08.2022 18:55:40




)

jeweils 8 Stk. jeweils 6 Stk.

690 adc 8.90 adc
Lachs, Frischkase, OngBui SoBe, CocktailsoBe, Guacamole Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke, OngBui SoBe, CocktailsoBe, Frischkase, Guacamole
Salmon, Cream Cheese, OngBui Sauce, Cocktail Sauce, Guacamole Salmon, Tuna, Avocado, Cucumber, OngBui Sauce, Cocktail Sauce, Cream Cheese, Guacamole

690 ADC 8.90 ac
Thunfisch, Frischkase, OngBui SoBe, CocktailsoBe, Guacamole Hahnchenfleisch, Avocado, Gurke, OngBui SoBe, CocktailsoBe, Frischkase, Guacamole
Tuna, Cream Cheese, OngBui Sauce, Cocktail Sauce, Guacamole Chickenmeat, Avocado, Cucumber, OngBui Sauce, Cocktail Sauce, Cream Cheese, Guacamole

690 abc 8.90 abc
Garnelen, Frischkase, OngBui SoBe, CocktailsoBe, Guacamole Garnelen, Avocado, Gurken, Frischkase, Guacamole
Shrimps, Cream Cheese, OngBui Sauce, Cocktail Sauce, Guacamole Shrimps, Avocado, Cucumber, Cream Cheese, Guacamole

750 ahbc 8.90 adc
Krabben, Avocado bedeckt mit Lachstatar und Tobiko, Guacamole Lachs, SiiBwasseraal, Gurken, Avocado, Schnittlauch, Guacamole
Crabmeat, Avocado covered with Salmon tartar and Tobiko, Guacamole Salmon, freshwater Eel, Cucumber, Avocado, Chives, Guacamole

690 ac 7190 ac
Gurken, Avocado, CocktailsoBe, Guacamole Avocado, Gurken, Spargel, rote Beete, CocktailsoBe, Guacamole
Cucumber, Avocado, Cocktail Sauce, Guacamole Avocado, Cucumber, Asparagus, Beetroot, Cocktail Sauce, Guacamole

VEGETARISCH VEGAN SCHARF VEGETARISCH VEGAN SCHARF
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8 Stk. Avocado Maki
8 Stk. Inside Out Veggie
6. Stk Veggie Crunchy

8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. Thunfisch Maki
8 Stk. Avocado Maki

8 Stk. Maki

2 Stk. Nigiri

8 Stk. Mini Crunchy
8 Stk. Special

8 Stk. Maki Lachs

8 Stk. Mini Crunchy
8 Stk. Inside Out Roll
6. Stk. Big Crunchy

15.90
8 Stk. Special Vegan
6 Stk. Big Crunchy
2 Stk. Nigiri

11.90 a,d.cfk

15.90 a.d.cfk
8 Stk. Lachs Maki
2 Stk. Nigiri Lachs
8 Stk. Sake Avo Inside Qut

2390 ad.cfk

15.90 ad.cfk
10 Stk. Verschiedene Nigiri Sorten

2290 ad.cfk

VEGETARISCH
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16. Stk Maki

4 Stk. Sashimi Lachs
4 Stk. Nigiri

8 Stk. Mini Crunchy
8 Stk. California Roll
8 Stk. Special Roll

58.90
24 Stk. Maki
6 Stk. Nigiri
8 Stk. Mini Crunchy
6 Stk. Big Crunchy
8 Stk. California Roll
8 Stk. Special Roll
6 Stk. Sashimi
Seetang Salat und Rettich

24 Stk. Maki

8 Stk. Mini Crunchy

10 Stk. Big Crunchy

8 Stk. Nigiri

8 Stk. Sashimi

16 Stk. Special Roll

8 Stk. California Roll
Seetang Salat und Rettich

ad.c.fk

40.90

99.90

adcfk

adcfk

VEGETARISCH VEGAN

SCHARF
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ef
Sojabohnenpaste in Dashibriihe mit Tofu und Seetang
Soybean Paste in Dashi broth with Tofu and Seaweed
550  d,g
rotes Curry mit Kokosmilch ,Gemiise
red Curry with Coconut milk, Vegetahbles
Chicken dg
Shrimps d.b.g
Salmon dg
Tofu g
4.50
mit Chinakohl, Zucci#hi und Pak Choi
with Celery Cabbage, Zucchini und Pak Choi
SUMMER ROLLS 5.90 a.c
mit hausgemachter HoisinsoBe
with homemade Hoisinsauce
Beef a
Chicken a
Shrimps d.b.g
Salmon dg
Tofu g
SPRING ROLLS 5.90 a,b,cd

Frittiertes Reispapier mit Hahnchen und Gemiise serviert mit hausgemachter FischsoBe
fried Ricepaper with Chicken and Vegetablesserved with homemade Fishsauce

SPRING ROLLS VEGGIE 5.90 a
Frittiertes Reispapier mit Gemiise serviert mit hausgemachter HoisinsoBe
fried Ricepaper with vegetables, served with homemade Hoisinsauce

5.50

Edamame

5.50 Kk

Seaweed Salad

gedampft steamed 590 ba
Teigtaschen (Reismehl) gefiillt mit gehackten Garnelen, Gemiise, SiiB-Sauer SoBe
Dumplings (Rice Flour) filled with chopped Shrimps and Vegetables, Sweet-and-Sour Sauce

frittiert

Chicken
Shrimps
Vegetables

Gegrillter HiihnchenspieB mit hausgemachter ErdnusssoBe
grilled Satay Sticks (Chicken) with Pe&nut Sauce

SWEET POTATO FRIES

.90

5.90

5.90

5.90

gefiillt mit Avocado, Gurken, Rastzwiebeln, Sushi Reis, Salat, HoisinsoBe

filled with Avocado, Cucumber, fried Onions, Sushi Rice, Salad, Hoisinsauce

Beef
Chicken
Duck
Vegetables

Mango, Kohlrabi, Karotten, Sojasprossen, Koriander, Erdniisse
Mango, Cabbage turnip, Carrots, Bean sprouts, Coriander, Peanuts

Chicken
Shrimps

Kohlrahi, Karotten, Lotusstiele, Koriander, Erdnuss
Cabbage turnip, Carrots, Lotus stems, Coriander, Peanuts

Chicken
Shrimps

ab 2 Personen
Platte mit verschiedenen kalten und warmen Vorspeisen
Plate with different cold and warm appetizers

ab 2 Personen
Veggie Platte mit verschiedenen kalten und warmen Vorspeisen
Veggie Plate with different cold and warm appetizers
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8.50

23.90

23.90
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Avocado, CocktailsoBe mit Sushi Reis, Salat
Avocado, Cocktail Sauce with Sushi rice, Salad

Salmon Sashimi
Tuna Sashimi

Jasminreis, Salat, Sesam
Jasminerice, Salad, Sesame

Chicken
Beef
fried Salmon
Tofu

Gebratene Udonnudeln mit hausgemachter SoBe, Gemiise dazu Salat
fried Udon Noodles with homemade Sauce, Vegetables, Salad

Chicken
Duck
Shrimps
Grilled Salmon
Beef
Tofu

gebratenes Gemiise mit Teriyaki SoBe und Jasminreis
fried Vegetables with Teriyaki Sauce and Jasminerice

Chicken
Duck
Shrimps
Grilled Salmon
Beef
Tofu

1490 Ld.c.g

14.90 Ld,c
a,Lkf

15.90

16.90

1590 b

16.90 d

15.90

14.90
aefkl

15.90

16.90

1590 b

16.90 d

15.90

14.90

VEGETARISCH VEGAN
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Traditionelle vietnamesische Suppe mit klarer Briihe nach vietnamesischer Art,
Reisbandnudeln, dazu frische Krauter, Sojasprossen, Chilli, Limetten

traditional vietnamese Soup with clear broth vietnamese style, flat Rice Noodles,
with fresh vietnamese Herbs, Bean sprouts, Chili, Limes

Chicken 14.90
Beef 14.90
Tofu 13.90

Auf Wunsch auch als vegetarische/vegane Briihe
On request also as a veggie/vegan Brooth available

Reisnudeln, Salat, vietnamesische Krauter, Rostzwiebeln, dazu hausgemachte
FischsoBe oder Hoisin SoBe, Chilli, Erdnusskerne

Rice Noodles, Salad, vietnamese Herbs, fried Onions,
homemade Fishsauce or Hoisin Sauce, Peanuts

Chicken 14.90

Spring Rolls 14.90

Shrimps 15.90
Grilled Salmon 16.90

Beef 15.90

Tofu 14.90

Hauptgericht mit Zitronengras, Chilli, Gemiise, Salat, Sesam und Jasminreis
Main dish with Lemongras, Chili, Vegetables, Salad, Sesame and Jasminerice

Chicken 13.90

Shrimps 15.90
Beef 15.90

Tofu 14.90

adl

aedlk

e.fkl

VEGETARISCH VEGAN

SCHARF
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Lg.af 950 acg
Ong Bui Homemade rote Curry-Kokosmilch-SoBe mit Gemiise, Jasminreis ! Hausgemachte Chicken Nuggets mit Jasminreis, dazu Salat und SiiB-Sauer-SoBe
. . o homemade Chicken Nuggets with Jasminerice, Salad and Sweet-sour-sauce
Ong Bui homemade red curry-coconut sauce with vegetables, Jasminerice
10.90 ag
Bt 15.90 gebratene Udon Nudeln mit knusprigem Hiihnerfilet, verschiedenem Gemiise
Duck 16.90 fried Udon noodles with crispy Chicken fillet, Vegetahles
Shrimps 1590 b
Grilled Salmon 1690 d 890 ag
Tofu 14.90 gebratene Udon Nudeln mit verschiedenem Gemiise
fried Udon noodles with Vegetahles
Lg.af
Hauptgericht mit gelber Curry-Kokosmilch-SoBe, Gemiise, Salat, Jasminreis
Main dish with yellow curry, Vegetables, Salad, Jasminerice
Chicken 15.90
Duck 16.90
Shrimps 1590 b
Grilled Salmon 1690 d
Tofu 14.90
aflj
Mango Cream mit gebr. Gemiise, Kokosmilch, Sojamilch, dazu Jasmin Reis
Mango cream witth fried vegetables, Coconut milk, Soymilk, with Jasmine rice
Chicken 15.90
Duck 16.90 -
Shrimps 15.90 b e
Grilled Salmon 16.90 d .
Tofu 14.90 cup of Sushi Rice
1550 e extra Ginger
hausgemachte Sate-SpieBe, gebratenem Gemiise, ErdnusssoBe und Jasminreis
homemade Sate sticks, fried vegetahbles, Peanut sauce and Jasminerice
2490 de extra Sauce
gegrillte Fischrollade mit Friihlingszwiebeln, Dill, Fish Sauce, Reisnudeln, Erdniissen
grilled Fishroll with Spring Onions, Dill, Fish Sauce, Rice Noodles, Peanuts

VEGETARISCH VEGAN SCHARF VEGETARISCH VEGAN SCHARF
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Matcha Eis mit Obst
Matcha Ice cream with Fruits

6.00
gebackene Banane mit Honig und Eis
baked Banana with Honey and Ice cream

6.00
Eis umhiillt von Reiskuchen serviert mit Obst
Ice Cream covered with Ricecake served with fruits

6.00

gefiillt mit Schokolade dazu Vanilleeis mit Obst
filled with Chocolate and Vanilla Ice Cream with fruits

adc

adc

adc

a,b,c

17\
Q)
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nicht alkoholisch non-alcoholic Tea

mineral/sparkling water 2.80 Gingertea 3.50
mineral/sparkling water 6.50 Limetten, Ingwer, honig
3.30 Limes, Ginger, Honey
3.30
3.30 Jasmine 3.50
3.30
3.30 Lemongras Tea 3.50
Apple Spritzer 3.30 Orange, auf Anfrage mit Ingwer
3.30 Orange, on request with Ginger
3.50
1.30 Peppermint Tea 3.50
1.90 auf Anfrage mit Ingwer

on request with Ginger

3.30
Orange juice 3.30
Apple juice 3.30
Beer Coffee (Cup)
2.90 3.50
4.50 3.50
(non-alcoholic) 3.20 3.00
Wheat beer 4.50 3.50
vietnamese Beer 3.50 3.50
japanese Beer 3.50 mit karamellisierter Kondensmilch
Dark beer 3.50 5.50
Malt beer 3.50 VIETNAMESISCHER EISKAFFEE

vietnamese Iced Coffee
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nicht alkoholisch non-alcoholic

)

jeweils 0,40 fiir je 6.00 €

Jasmin Tee, Limettensaft, Minze
Jasmine Tea, Lime Juice, Mint

Hausgemachter Ingwersaft, Spicy Ginger, Limettensaft, Ginger Bier
homemade Ginger Juice, Spicy Ginger, Lime juice, Ginger Beer

Zitronengras, Limettensaft, Soda, Ingwer, Minze
Lemongras, Lime juice, Soda, Ginger, Peppermint

Mango Pulp, Milch, Kokosmilch, Yoghurt
fresh Mango, Mango Pulo, Milk, Coconutmilk, Yoghurt

Ginger Ale, Ingwer, Aloe Vera
Ginger Ale, Ginger, Aloe Vera

Lycheesaft, Kokussirup, Maracuja
Lychee juice, Coconut syrup, Passion Fruit

Limette, Thai Basilikum Aloe Vera
Limes, Thai Basil, Aloe Vera

speisekarte_indd_ueberarbeitet.indd 30-31

0,501 jeweils fiir je 7.50 €

Wodka, Ginger Ale, Gurke, Limettensaft

Vodka, Ginger Ale, Cucumber, Lime juice

Ramazzotti, Lillet, Sekt, Limettensaft
Ramazzotti, Lillet, Sparkling Wine, Lime juice

Prosecco, Aperol, Orange, Minze, Soda
Prosecco, Aperol, Orange, Peppermint, Soda

Lillet Blanc, Tonic Water, Prosecco
Lillet Blanc, Tonic Water, Prosecco

Japan Gin, Tonic Water, Limetten/Gurke, Bombay Sapphire
japanese Gin, Tonic Water, Limes/Cucumber, Bombay Sapphire

Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry, Lillet Rose
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry, Lillet Rose

3.50
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Wine

0,201 Glas 6.50 €
0,751 Flasche 26.00 €

White Wine Red Wine

Sweet Wine

sparkling Wine

verschiedene Weine

(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer und Erzeugnisse daraus)
Gluten (Wheat, Rye, Barley, Oats and Oat products

(Krabbentiere, Krustentiere, Surimi, Krabbenchips, ...)
Crustaceans (Crawlies, Crustaceans, Surimi, Crab Chips

(Trockenei, Mayonaisen, panierte Speisen)
Egg products (Egg, Mayonnaise, breaded products)

(Fischsaucen oder -pasten, Kaviar, ...)
Fish products (Fish Sauce/Paste, Caviar, ... )

(Backwaren, Brotaufstriche, Desserts, ...)
Peanuts (Bakery products, Paste, Desserts, ...)

(Speisefette, Tofu, Suppen, Saucen, Kaseimitate, ...)
Soyheans (cooking oil/fats, Tofu, Soups, Sauce, Cheese imitations, ...)

(Quark, Joghurt, Schmand, Saucen, Suppen, ..
Milk products (Curd, Yogurt, Sour, Sauce, Soups, ...)

(Nougat, Brotaufstriche, Marzipan, Backwaren, ...)
Nuts (Nougat, Spread, Marzipan, Bakery products, ...)

( Briihwiirfel, Fertigsaucen und -suppen, Feinkostsalate, ...)
Celery (Bouillon cubes, ready sauces/soups, Delicatessen salad, ...)

(Gewiirzmischungen, Marinaden, Dressings, ...)
Mustard (Spice mixes, marinades, Dressings, ...)

(Knabbergeback, Falafel, Hummus, Sushi, ...)

Sesame seeds (Snacks, Falafel, Hummus, Sushi, ...)

(Trockenobst, Fruchtkonserven, Wein, ...)
Sulfite (dried fruits, canned fruits, Wine, ...)

(Austern, Schnecken, Calamares, ...)
Mollusks (Oysters, Snails, Calamares, ...)
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